
MENU 
 

Nodini di mozzarella con pomodori & rape rosse 

Mini knots of mozzarella with tomato & beetroot salad 
 

Insalata di granchio e avocado al succo di pomodoro fresco (Suppl. £5.00) 

Crab & avocado salad with fresh tomato dressing 
 

Carpaccio di porchetta tiepido 

Thinly sliced roast suckling pig with mixed leaves salad 
 

AB 

 
Tagliatelle all’uovo con salsa di pomodoro fresco al profumo di basilico 

Home made tagliatelle with fresh tomato sauce & basil 
 

Linguine di Gragnano all’Astice con aglio & peperoncino (Suppl. £6.00) 

Gragnano linguine with fresh lobster, garlic & sweet chilli sauce 
 

Agnolotti del plin al sugo d’arrosto 

Traditional pasta parcel filled with roast pork & veal 
 

AB 

 
Sgombro alla griglia con insalata d’orzo tiepida & soncino 

Grilled mackerel with warm barley salad and lamb’s lettuce 
 

Costolette d’agnello con purè di melanzane 

Pan-fried rack of lamb with aubergine purèe 
 

Tagliata di manzo con patate schiacciate, olive Taggiasche e erbe aromatiche 

Entrecôte of beef with crushed new potatoes, Ligurian olives & aromatic herbs 
 

AB 

 
Pannacotta alla vaniglia con marmellata ai frutti di bosco & biscotto alla polenta 

Vanilla pannacotta with mixed berry compote & corn biscuit 
 

Tatin di ananas con gelato alla vaniglia 

Pineapple tart tatin with vanilla ice cream 
 

Tiramisú tradizionale 

Traditional tiramisú 


